
C RUD I

CRUDO DI CARPACCI E CROSTACEI 

GRAN CRUDO SAN DEMETRIO 

TARTARE DI TONNO 

SALMONE SELVAGGIO MARINATO E AFFUMICATO IN CASA 

CON INSALATINA DI ARANCE, FINOCCHI E OLIVE

TAGGIASCHE

ALICI MARINATE, RADICCHIO, TROPEA E PIADINA

CASERECCIA

€30,00

€47.00

€18,00

€22.00

€ 16,00

CO T T I

O S T R I C H E

OSTRICA FIN BINIC SELVAGGIA (PAPILLON) “5”

OSTRICA  SPECIAL DE CLAIRE  ANCELINE  "3"

OSTRICA DEL GARGANO ITALIA "4"

€2,50

€4,50

€6,00

IL NOSTRO VAPORE (SECONDO PESCATO DEL GIORNO)

MAZZANCOLLE E TONNO DELL’ADRIATICO IN PASTA

KATAIFI CON TZATZIKI SCOMPOSTO

SPIEDO DI FISCHIONI, CREMA TOPINAMBUR E  CHIPS DI

CARCIOFO

TRANCIO DI OMBRINA IN OLIOCOTTURA ALLE ERBE

OFFICINALI CON MISTICANZA PRIMAVERILE

€25,00

€18.00

€18 00

€18.00



SPAGHETTONE “ REGINA DEI SIBILLINI” ALLO SCOGLIO (SGUSCIATO)

RISO "ACQUERELLO " CREMA DI SCAMPI,  LA SUA TARTARE, CON

CITRONETTE DI LAMPONI

TORTELLONE ASPARAGI E SQUACQUERONE ALLA CARBONARA DI

RICCIOLA MARINATA 

AGNOLOTTI DEL PLIN DI SEPPIA CON CIME DI RAPA SALTATE E

DRESSING DI BURRATA PUGLIESE 

P R I M I

(min 2 persone) 

IL NOSTRO FRITTO 

GRATINATO MISTO DI PESCE 

GRIGLIATA MISTA  (  FILETTO DI BRANZINO, CAPASANTA,

CALAMARO, SCAMPO, MAZZANCOLLA, TAGLIATA DI

TONNO E VERDURE)

PESCATO DEL GIORNO AL FORNO, ALLA MEDITERRANEA,

ALLA GRIGLIA OPPURE IN CROSTA DI SALE DI CERVIA 

S E C O N D I

€20,00

€25,00

€36.00

€ 5,5 HG 

C O N T O R N I

PINZIMONIO 

GIARDINIERA

PATATE AL FORNO 

VERDURE ALLA GRIGLIA

€6,00

€6.00

€6.00

€6.00

€18,00

€21.00

€18,00

€20,00


